
CRIANÇAS ATÉ 4 ANOS NÃO PAGAM. DE 5 A 8 ANOS PAGAM MEIA.
FREE OF CHARGE FOR KIDS UP TO 4 . HALF PRICE FOR KIDS 5 TO 8

ENTRADAS FRIAS

NÃO FAZEM PARTE DO RODÍZIO  

EXECUTIVO:  VIEIRAS ,CAMARÃO, LULA,  

POLVO, TRUFADOS, TEMAKIS E SUSHIS 

SEM ARROZ.

Rodízio Executivo 
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Almoço, exceto sábados, domingos e feriados.

Sunomono / Tartare de salmão / 
Ceviche / Carpaccio de Tilápia com
Molho Ponzu.

ENTRADAS QUENTES

Shimeji / Gyoza de Filet Mignon / 
Harumaki (queijo ou legumes).

HOT ROLL 

Hot Cream / Hot Roll / Hot Goiabada / 
Hot Couve Crispy / Hot Batata Crispy. 

TEMAKIS

Salmão / Atum / Peixe Branco. (simples, 
cebol inha,  completo,  filadélfia, 
shimeji, skin ou califórnia.

PRATOS QUENTES

Yakissoba / Grelhados (salmão e tilápia) / 
Milanesa (frango e tilápia) / Gohan / 
Missoshiro.

SASHIMI

Salmão / Atum / Peixe Branco

SUSHIS

Salmão / Atum / Peixe Branco

ROLLS

Uramaki (skin, salmão e califórnia) / 
Hossomaki (salmão, atum, pepino e 
kani).

SOBREMESA INCLUSA

Banoffee / Duo Chocolat / Mousse de 
Chocolate / Monoffee / Cheesecake 
com Calda de Goiabada / Pudim de 
Leite Condensado / Lemon Pie / Sorvete 
/ Grape Sweet / Nutella. 

HORÁRIO DE FUNCIONAMENTO | HOURS OF OPERATION

Segunda a quinta-feira, das 11h30 às 15h e das 18h30 às 22h30
Monday to Thursday, from 11:30 a.m. to 3:00 p.m. and from 6:30 p.m. to 10:30 p.m.

Sexta-feira, das 11h30 às 15h e das 18h30 às 23h. 
Friday, from 11:30 a.m. to 3:00 p.m. and from 6:30 p.m. to 11:00 p.m.

Sábado, das 12h às 23h. Saturday, from noon to 11 p.m.

Domingo e feriados, das 12h às 22h30. 
Sunday and public holidays, from noon to 10:30 p.m.

O Blacksushi, inaugurado em 2013, foi totalmente 

reformulado e atualizado em 2016. 

Localizado na Vila Clementino, seu ambiente é ao mesmo 

tempo moderno e aconchegante, com o pé direito alto, 

mesas confortáveis e um extenso balcão, onde são 

elaborados os exclusivos drinks da casa e uma parte especial 

do nosso delicioso menu.

O cardápio, pensado com cuidado, traz ingredientes frescos 

e de qualidade, com pratos que vão além dos tradicionais 

sushis e sashimis, e que podem ser servidos em forma de 

rodízio ou à la carte, oferecendo preço justo e acessível.



 

Rodízio Black Sushi Rodízio Vegetariano Rodízio Low Carb

ENTRADAS FRIAS

 
 

Sunomono / Edamame / Salada de 
Harusame / Carpaccio de Pepino com 
Molho Ponzu.

ENTRADAS QUENTES

Mix de cogumelos (shimeji e shitake) / 
Harumaki (queijo ou legumes) / 
Tempurá de Legumes.

TEMAKIS

Cal i fórnia  /  Sh imej i  /  Pepino /    
Wakame (salada de algas).

PRATOS QUENTES

Yakissoba Vegetariano / Legumes na 
Chapa / Robata (batata, cebola ou 
brócolis)  /  Gohan  /  Missoshiro.

SASHIMI

Melancia / Manga / Abacaxi.

SUSHIS

Sushi de Melancia / Sushi de Tempurá / 
Jou de Cenoura com Edamame / Jou 
de Cenoura com Tomatinho e Cebola / 
Jou de Pepino com Wakame / Jou de 
Pepino com Shimeji / Jou de Pepino 
com Sunomono / Uramaki de Tempurá 
com Crispy de Batata Doce / Uramaki 
de Tempurá com Cenoura / Uramaki 
de Tempurá com Batata Doce / 
Hossomaki de Cenoura com Manga / 
Hot Roll de Shimeji.

SOBREMESA INCLUSA
Banoffee / Duo Chocolat / Mousse de 
Chocolate / Monoffee / Cheesecake com 
Calda de Goiabada / Pudim de Leite 
Condensado / Lemon Pie / Sorvete / 
Grape Sweet / Nutella.
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ENTRADAS FRIAS

Sunomono / Ceviche / Atum na Canela 
/ Mexilhão ao Vinagrete / Edamame / 
Carpaccio Salmão ao Molho de 
Maracujá / Carpaccio Salmão Trufado 
/ Carpaccio de Tilápia com Molho 
Ponzu / Salada de Harusame / Tartare 
de Salmão com Green Sauce / Ostras 
Frescas.

ENTRADAS QUENTES

Missoshiro / Mix de Cogumelos 
(shimeji e shitake) / Lula Marinada.

TEMAKIS SEM ARROZ

Salmão / Atum / Peixe Branco (simples, 
cebolinha, com ovas, spicy ou com 
amêndoas) / Lula Marinada / Shimeji / 
Califórnia / Polvo.

PRATOS QUENTES

Yakissoba de Abobrinha com Carne e 
Vegetais / Shogayaki (filet mignon ao 
molho de gengibre) / Grelhados 
(salmão, tilápia, picanha e frango) / 
Robata (batata, cebola, frango ou 
brócolis) / Chapa Oriental (mexilhão, 
camarão, queijo coalho, polvo e 
cebola).

SASHIMI

Salmão / Atum / Tilápia / Prego / Barriga 
de Salmão Trufada com Ovas.

SUSHIS SEM ARROZ

Sushi de Atum com Ovas Black / Sushi de 
Salmão com Raspas de Limão Siciliano / 
Sushi de Prego com Salmão e Raspas de 
Limão / Roll de Salmão com Atum, Kani e 
Pepino.

JOU SEM ARROZ

Salmão (tradicional, vieiras, camarão, 
ovas, spicy, maçaricado, shimeji ou     
kani, couve, shimeji ou trufado) /              
Atum (tradicional, foie gras ou trufado) / 
Jou de Vieiras Trufado.

ENTRADAS FRIAS

 
 

Sunomono / Ceviche / Tartare de 
Salmão / Tartare de Shisso / Atum na 
Canela / Mexilhão ao Vinagrete / 
Edamame / Carpaccio de Salmão ao 
Molho de Maracujá / Carpaccio de 
Salmão Trufado / Carpaccio de Peixe 
Prego com Tarê / Carpaccio de Tilápia 
com Ponzu / Carpaccio de Peixe 
Prego com Green Sauce / Ostras 
Frescas.

ENTRADAS QUENTES

Queijo Coalho com Melaço de Cana / 
Dadinho de Tapioca Oriental / 
Berinjela Recheada de Salmão / Mix 
de Cogumelos (shimeji e shitake) / 
Gyoza de Filet Mignon / Harumaki 
(queijo ou legumes) / Trouxinha de 
Salmão com Shimeji / Ebi Shinjo / 
Stick de Tilápia / Camarão Empanado 
/ Lula Empanada / Lula Marinada.

TEMAKIS 

Salmão / Atum / Peixe Branco: simples, 
cebolinha, completo, ovas, spicy, 
amêndoas, couve crispy, crispy, 
filadélfia, shimeji, skin ou califórnia / 
Lula à Milanesa  / Lula  com  Molho Tarê. 

PRATOS QUENTES
Yakissoba / Shogayaki (filet mignon ao 
molho de gengibre) /  Grelhados 
(salmão, tilápia, picanha ou frango) / 
Milanesa (frango ou tilápia) / Robata 
(batata, cebola, brócolis ou frango) / 
Gohan / Missoshiro).

SASHIMI
Salmão / Atum / Tilápia / Prego.

SUSHIS 
Salmão (tradicional, maçaricado ou 
t r u f a d o )  /  A t u m  ( t r a d i c i o n a l , 
maçaricado ou trufado / Peixe Branco 
(tradicional, maçaricado ou limão) / 
Camarão (tradicional, com ovas ou 
trufado) / Polvo (tradicional, com ovas 
ou trufado) /  Baterá com Ovas, 
Cebolinha e Maionese /  Steak Tartare de 
Wagyu).

SOBREMESA INCLUSA

Banofee / Duo Chocolat / Mousse de 
Chocolate / Monoffee / Cheesecake com 
Calda de Goiabada / Pudim de Leite 
Condensado / Lemon Pie / Sorvete 
Grape Sweet / Nutella.

JOU 
Salmão (tradicional, geléia de morango, 
camarão crispy, ovas, spicy, maçaricado, 
crispy de batata doce, couve, shimeji ou 
trufado) / Atum (tradicional ou trufado) 
/ Jou de Vieiras Trufado / Jou de Ovo de 
Codorna.HOT ROLL

Hot Cream / Hot Roll / Hot Goiabada / 
Hot Banana com Nutella / Hot Couve 
Crispy / Hot Batata Crispy.

ROLLS
Uramaki (skin, salmão com amêndoas, 
fi ladélfia,  atum com crispy,  lu la 
empanada, shimeji, black e camarão) / 
Hossomaki (salmão, atum, pepino, skin 
com couve ou kani).
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